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LECITHINE
Broodverbeteraar / Emulgator

Plus de produits de jardin
ou de maison? Visitez:

www.bsi-products.com

LECITHINE
Levensmiddelenadditief • Broodverbeteraar

* approuvé comme substance de base
fongicide - produit phytopharmaceutique 

Selon l’article 23 du règlement (CE) n° 1107/2009. Admis dans des conditions strictement définies comme 
fongicide dans les jardins potagers et fruitiers et sur les plantes ornementales (voir sur le côté et la notice).

100%
ORIGINE

NATURELLE:
SOJA

LECITHINE
Additif alimentaire - Améliorant de pain

LECITHINE
Améliorant de pain / Émulsifiant

ECOPUR LECITHINE
Ingredient: SojaLecithine (E322) 
Allergeen: Soja. Kan een allergische reactie 
veroorzaken.
Natuurlijke oorsprong: Sojabonen

Lecithine: levensmiddelenadditief (emulga-
tor) voor gebruik in levensmiddelen. 
Eveneens toegelaten als basisstof (fungicide) 
volgens art. 23 1107/2009
Opslag: droog bewaren tussen 10 en 35 °C
Ten minste houdbaar tot (ongeopende 
verpakking): zie verpakking.
Lotnr. & productiedatum: zie verpakking.
Verdeeld door: Bio Services Int., Jagershoek 
13, B-8570 België (+32)56.77.24.34.
Voor gebruik het etiket lezen. Volg de gebruiksaanwij-
zing om gevaar voor de menselijke gezondheid en het 
milieu te voorkomen.

Lecithine: broodverbeteraar 
Lecithine zorgt als natuurlijke emulgator
voor een betere verdeling van vocht en vet
waardoor het nuttige effect van vetten wordt
versterkt. Het broodvolume verhoogt en het
brood wordt malser.
Dosis: 1 theelepel lecithine op 500 g bloem.

Lecithine als basisstof: fungicide 
Lecithine is een goedgekeurde basisstof tegen 
de belangrijkste schimmelziektes (*) in moes-
tuin, siertuin en fruittuin: 
4 Aardappelziekte
4 Tomatenziekte
4 Witziekte/meeldauw bij druiven, sla, cour-

gette, komkommer, aardbei,… 
4 Schimmels bij sierplanten zoals o.a. rozen
(*) gebruiksaanwijzing, dosis en specifieke voorwaarden: 

zie bijsluiter.
Product toegelaten voor gebruik in de
biologische landbouw (EG 889/2008).
Product voor niet-professioneel gebruik.

ECOPUR LÉCITHINE
Ingrédient: lécithine de soja (E322)
Allergène: soja. Peut provoquer une réaction 
allergique. Origine naturelle: graines de soja

Lécithine: additif alimentaire (émulsifiant) 
pour utilisation dans les denrées alimentaires.
Également autorisé en tant que substance de 
base (fongicide) selon l’article 23 1107/2009
Stockage: conserver au sec entre 10 et 35 °C
À consommer de préférence avant (em-
ballage non ouvert): voir emballage.
N° de lot et date de prod.: voir emballage.
Distribué par: Bio Services Int., Jagershoek 
13, B-8570 Belgique (+32)56.77.24.34.
Lisez l’étiquette avant l’utilisation. Suivez les consignes 
d’utilisation pour éviter tout risque pour la santé hu-
maine et l’environnement.

Lécithine: additif alimentaire
En tant qu’émulsifiant naturel, la lécithine assure 
une meilleure répartition de l’humidité et des 
matières grasses, ce qui renforce l’effet utile des 
matières grasses. Le volume du pain augmente 
et le pain devient plus tendre. Dosage: 1 cuillère 
à café de lécithine pour 500 g de farine.

Comme substance de base: fongicide 
La lécithine est une substance de base ap-
prouvée contre les maladies fongiques les plus 
importantes (*) dans les jardins potagers, orne-
mentaux et fruitiers:
4 Mildiou de la pomme de terre
4 Maladie des tomates
4 Moisissure sur le raisin, la laitue, les cour-

gettes, les concombres, les fraises... 
4 Champignons dans les plantes ornementa-

les telles que les roses.
(*) consignes d’utilisation, dose et conditions spécifiques: 

voir notice.
Produit autorisé pour une utilisation dans 
l’agriculture biologique (CE 889/2008).
Produit destiné à un usage non professionnel.

* goedgekeurd als basisstof voor gebruik
als fungicide - gewasbeschermingsmiddel 

Volgens artikel 23 van Verordening 1107/2009/EG. Onder specifieke voorwaarden als fungicide
toegelaten in moestuin, fruittuin en op sierplanten  (zie zijkant en bijsluiter).

100%
NATUURLIJKE
OORSPRONG:

SOJA100 ml 100 ml


